
WEIHNACHTSMENÜ

Vorspeisen & Suppen

Inklusive Begrüßungsgetränk & kleiner persönlicher Überraschung

VORSPEISEN

Tatar vom hausgebeiztem Lachs

Gurke / rote Zwiebeln / Honig-Senfsauce

Wasabischmand

Rotkohlsalat

Orangen / Walnüsse

Rindercarpaccio

Trüffelmarinade / Cherrytomaten

Wildkräuter / Pinienkerne / Grana Padano

Ziegenkäsemousse

auf Rote Beete Carpaccio

SUPPEN

Rotkohlcremesuppe

Holunder-Ricottacreme

Tomatencremesuppe

Basilikumpesto

Kokos-Kürbis-Curry Suppe

mit Garnelen



Hauptgänge & Nachtisch

H A U P T G Ä N G E

Geschmorte Entenkeule

Tranchen vom rosa gebratenen Rumpsteak

Zanderfilet

Trüffelrisotto

Rotkohl-Kartoffelstrudel

N A C H T I S C H

Spekulatius Tiramisu

Himbeerparfait

Mascarponecreme

mit Bratapfel-Walnusscrumble 
& salziger Karamellsauce

Schokoladenduett
Mousse au chocolat &
Schokoladenbrownie 

mit Roter Grütze

Menüpreise inklusive Begrüßungsgetränk 
& kleiner persönlicher Überraschung

Kartoffelpüree / karamellisierte Möhren
Trüffeljus

Fetakäse / Cranberries / Sesam / auf Rotkohlpüree

Trüffelcreme / Grana Padano 
geraspelter schwarzer Trüffel

W E I H N A C H T S M E N Ü

2 Gänge: 39,90 € pro Person

3 Gänge: 44,90 € pro Person

4 Gänge: 49,90 € pro Person

Rotkohl / Kartoffelklöße
Orangensauce

Geschmorte Ochsenbäckchen
Kartoffelpüree / gebratener Rosenkohl

Rahmwirsing / Pommes Duchesses

mit Portweinkirschen

mit Schokosplittern
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