Vorspeisen & Suppen

&

Inklusive BegriiBungsgetrink & kleiner personlicher Uberraschung

VORSPEISEN
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Tatar vom hausgebeiztem Lachs
Gurke / rote Zwiebeln / Honig-Senfsauce
Wasabischmand

&
Rotkohlsalat

Orangen / Walnusse
.‘,
Rindercarpaccio
Truffelmarinade / Cherrytomaten
Wildkrauter / Pinienkerne / Grana Padano

Ziegenkasemousse

auf Rote Beete Carpaccio

SUPPEN
e —

Rotkohlcremesuppe

Holunder-Ricottacreme

4

Tomatencremesuppe

Basilikumpesto

Kokos-Kiirbis-Curry Suppe

mit Garnelen
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WEIHNACHTSMENU
e

Hauptginge & Nachtisch

HAUPTGANGE NACHTISCH
Geschmorte Entenkeule Spekulatius Tiramisu
Rotkohl / KartoffelkloBe g b
mit Portweinkirschen
Orangensauce

Tranchen vom rosa gebratenen Rumpsteak

Kartoffelpiiree / karamellisierte Mohren Himbeerparfait
Triiffeljus mit Schokosplittern
Geschmorte Oci'lsenbéickchen Mascarponecreme

Kartoffelpiiree / gebratener Rosenkohl B b e

- & salziger Karamellsauce
Zanderfilet
Rahmwirsing / Pommes Duchesses
Schokoladenduett
Trii ﬂ'eﬂl;isotto Mousse au chocolat &
Triiffelcreme / Grana Padano Schokoladenbrownie
geraspelter schwarzer Triiffel mit Roter Griitze

Rotkohl-Kartoffelstrudel
Fetakise / Cranberries / Sesam / auf Rotkohlpiiree
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Meniipreise inklusive BegriiBungsgetrink

& kleiner persdnlicher Uberraschung
2 Ginge: 39,90 € pro Person
3 Ginge: 44,90 € pro Person
™

4 Ginge: 49,90 € pro Person
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